
CALVADOS PAYS D’AUGE

« RÉSERVE ANCESTRALE »

AOC : Calvados Pays d’Auge

Alc. : 40%vol.

100% pommes à cidre du Pays d’Auge / 100% cider apples

from Pays d’Auge area

Double distillation au feu de bois / Double distillation over

wood fire

Âge inconnu ; vieillissement et assemblage type
« perpétuel » en vieux fûts de chêne français / Unknown

age ; aged and « perpetually » blended in old french oak

casks

Notre Calvados « Réserve Ancestrale » est
l’aboutissement exceptionnel de notre gamme. Ses
arômes boisés, épicés, de pomme confite et de réglisse en
font un spiritueux rare.
"Ce que contient cette bouteille est inégalable : les eaux-
de-vie les plus anciennes de la propriété assemblées avec
une maîtrise éblouissante. Au nez comme en bouche, un
équilibre quasi parfait entre la puissance et l'élégance, le
charme pur et la complexité passionnante." d’après le
Figaro Magazine.

Our Calvados "Réserve Ancestrale" is the exceptional

culmination of our range. Its woody, spicy, candied apple

and liquorice aromas make it a rare spirit.

« What this bottle contains is incomparable : the oldest

spirits of the property assembled with dazzling mastery.

On the nose and in the mouth, an almost perfect balance

between power and elegance, pure charm and fascinating

complexity. » according to Figaro Magazine.


