
CALVADOS PAYS D’AUGE

« 8 ANS D’ÂGE »

AOC : Calvados Pays d’Auge

Alc. : 41%vol.

100% pommes à cidre du Pays d’Auge / 100% cider apples
from Pays d’Auge area

Double distillation au feu de bois / Double distillation over
wood fire

Vieillissement minimum 8 ans et assemblage type
« perpétuel » en vieux fûts de chêne français / Aged
minimum 8 years and « perpetually » blended in old
french oak casks

Notre Calvados 8 ans d’âge révèle des notes intenses de
pomme légèrement cuite, de vanille et de cannelle. Avec
sa belle structure aromatique et sa longueur en bouche, il
sera idéal en digestif à température ambiante, ou un
parfait accompagnement de fromages.
« De la gourmandise liquide ! La bouche est ronde et tout
aussi gourmande que le nez. De la séduction et du plaisir !
» d’après La Revue du Vin de France.

Our 8-year-old Calvados reveals intense notes of lightly
cooked apple, vanilla and cinnamon. With its beautiful
aromatic structure and length in the mouth, it will be ideal
as a digestif at room temperature, or a perfect
accompaniment to cheeses.
« A liquid gluttony! The mouth is round and just as
delicious as the nose. Seduction and pleasure! » According
to La Revue du Vin de France.


